Proizvodac zadrzava pravo izmjene podataka bez prethodne najave!

v CONVOTHERM

A Welbilt Brand

Stavka troskovnika 17.3.

Elektri €na parno-konvekcijska pe ¢
C4eT 20.10 EB CONVOTHERM

za kuhanje, pe ¢éenje i regeneraciju hrane — Bojler izvedba
1. Kapacitet 20 x 1/1 GN, 17 x EN

Uredaj je izraden iz inox Celika
Vrata s dvostrukim staklom ;
Indikator procesa kuhanja u 3 boje
easy Touch — 9" antibakterijski zaslon osjetljiiv n a dodir
Digitalni grafi¢ki zaslon koji omogucéava lakSe podeSavanje
temperature komore, vremena i temperature jezgre
eco Cooking — ekolosko kuhanje, usteda energije
Higijenska rucka vrata — koja se sastoji od iona srebra —
antibakterijski u¢inak — prevencija od unosa virusa i bakterija u
unutraSnjost peci (komore)
Rucni tus s automatskim uvlaenjem sastoji se od aktivnih iona
srebra — antibakterijski u€inak
Zatvoreni sustav s funkcijom odvlaZivanja komore (isuSivanje u vise
MEL ’ nivoa) ACS+
. & Program Crisp&Tasty - izvlaCenje vlage iz komore i upuhivanje

i ‘ I vrucéeg zraka u svrhu dobivanja hrskave korice na namirnici

Press&Go - Funkcije unaprijed zadanog programa kuhanja (tipke

sa simbolima)

Sonda za mjerenje temperature jezgre (viSeosjetilni temperaturni senzor)

Delta-T kuhanje — automatsko podeSavanje temperature unutar komore u odnosu na sondu —
omogucava njeznu pripremu namirnica (osigurana so¢nost namirnice)

Cook&Hold — program u 2 faze : faza pripreme namirnica (,kuhanje") i faza odrZzavanja temperature
namirnice na odredenom nivou;

BakePro - program u 5 razina za pekarske proizvode

HumidityPro - program podeSavanja vlage u 5 razina

Kuhanje kombinacijom sonde i temperature komore, kuhanje+odrZzavanje hrane na zadanoj
temperaturi

Ventilator za osjetljive namirnice s moguénoScu regulacije brzine i automatskim promjenom smjera
Automatski sustav  €iSéenja ConvoClean — potpuno automatski doziranje sred  stva pranja i
ispiranja putem dozirnih ure daja

Stalno samodijagnosticiranje, prepoznavanje i opis greSaka

Vremensko podeSavanje trajanja programa za svaku GN posudu (ucitavanje sa zadrskom)
Programibilna kuharica s 399 pozicija za upis recepata - upisivanje do 20 koraka za svaki recept
Spremanje svih podeSenja i recepata u dodatni memorijski modul (modul za prepoznavanje)
Vrsta interventnog programa: uredaj radi s ograni¢enim funkcijama i u slu€aju da nastupe tehnicki
kvarovi

Interno memoriranje HACCP podataka

USB su éelje

Ethernet su €elje

RS 232 i RS485 suclelje za spajanje na racunalo

Halogeno osvijetljenje pecnice

Lista programa za memoriranje vlastitih recepata sa fotografijama

Dodatne informacije na www.tehno-zagreb.hr



Proizvodac zadrzava pravo izmjene podataka bez prethodne najave!

Reducirana snaga grijanja za uporabu u vrSnim periodima
opterec¢enja (programibilno)

Mogu énost prebacivanja izme du operativnih programa bez
€ekanja na hla denje pe énice

Transportna kolica za prijevoz GN posude

Programi kuhanja:

Rad s parom od 30°C -130° C

Kombinacija pare i vruéeg zraka od 30-250° C
Vruéi zrak (konvekcija) od 30-250°C
Regeneracija od 120°C - 160° C

Tehni €ki podaci:
Dimenzije: Duljina: 890 mm Dubina: 820 mm Visina: 1.942 mm
Elektriéni prikljucak: 38,9 kW; napon 3/N/PE 400 V ~ 50/60 Hz

Dodatna kolica za prijevoz GN posuda
Kpl izradena iz nehrdajuéeg Celika

4 zakretna kota¢a od kojih 2 zakociva
Dimenzije za 20.10.: 511x746x1.853 mm

Dodatne informacije na www.tehno-zagreb.hr
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